
Mise à jour de la carte des vins

en cours (28 août 2025)



de Stéphanie Geffard 06 26 31 13 34
contact@lesvrilles.fr

Vins Rouges
PRIX TTC/75cl

IGP Comté Tolosan - LES VIGNERONS DU BRULHOIS "B.A.BA Rouge" 2022

AOC Brulhois - DOMAINE BEL CASSE 2020

IGP Côteaux de chalosse -DOMAINE DU TASTET "Chapeau Rouge" 2021

AOC St Mont - DOMAINE DE MAOURIES "Rouge" 2021

AOC Madiran DOMAINE DE MAOURIES "Cailloux de Pyren" 2020

IGP Côteaux de chalosse - DOMAINE DU TASTET "T Rouge Tannat" 2019

AOC Brulhois - LES VIGNERONS DU BRULHOIS "Terressence" 2018

AOC Madiran - DOMAINE DE MAOURIES "Orchis de Pyren" 2020

AOC Madiran -  ROUGE DOMAINE CAPMARTIN "Cuvée du Couvent" 2020

VDF - BAROUILLET "Hécate" 2021

VDF - MONT D'ORAÀS "Villa Bys" 2019

5,80€

7,90€

9,90€

10,00€

12,00€

14,50€

17,00€

18,50€

19,00€

20,70 €

25€

50% Merlot 50% Tannat. Parfait pour tous les jours, ou en toute occasion conviviale. Nez sur
notes de fruits rouges, framboises, tannins soyeux.

55% Merlot 25% Fer Servadou 20% Tannat Fruits rouges et noirs, pointes d'épices. Parfait
avec un roti de porc.

100% Tannat Robe sombre et profonde, couleur rubis. le nez puissant, riche, complexe,
associe les fruits mûrs à des épices, de la vanille et un soupçon de réglisse. accompagnera

merveilleusement les viandes rouges, les plats épicés ou encore les fromages

Tannat, Fer Servadou, Cabernet Sauvignon, Fruits noirs, Floral (Géranium), Vif et Fruité.

Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon + Tannat. Fruits noirs, figues, épices, aux tannins bien
fondus pour un vin puissant et gourmand.

100% Tannat, élevé en fût de chêne, robe profonde et intense avec une teinte rouge rubis.
Nez fin, élégant et complexe suivie d ’une matière bien mûre et de tannins soyeux. A déguster

chambré sur un magret, viandes rouges, gibiers ou du fromage de brebis des Pyrénées

33% Tannat 33% Cabernet Franc 33% Malbec/Merlot elevage en partie en barrique, nez
grillées, cacao, fruit noir (cassis), note kirschée. Vin puissant et joliment complexe. Sur côte de

boeuf ou magret aux épices.

100% Tannat de 70 ans, élevage en barrique de 18 mois, cassis, pruneau, gibier, belle acidité
pour un vin élégant et complexe.

Tannat 30 mois élevage en vieux fût de 500L, belle concentration pour un vin omplexe aux
notes de fruist noirs, épice girofle, et un bel équilibre.

Merlot, Malbec, Cab. franc, Cab Sauv., fruits noire cerise, notes cacaotées, tanins joliment
fondus, avec une viande rouge ou plats épicés.



Tannat 40%, Merlot 30%, Cabernet Sauvignon 30% La grande cuvée hommage du domaine.
Cuvée complexe et concentrée fruits noirs au nez, griotte et pruneau. A garder encore 3/4 ans

ou à carafer avant de servir. Viande rouge ou plat en sauce.

100% Merlot Rouge fruité sur les fruits rouges tannins velours.

50% Merlot, 50% cabernet franc Mûre, cerise, fraise des bois, tannins fins. Convient tout aussi
bien à l'apéritif ou avec des viandes rosées.

80 % Merlot, 15% cabernet sauvignon, 5% cabernet franc. Notes de fruits noirs intenses,
mûre, cassis, myrtille, cerise, accompagnera une viande grillée ou un plat en sauce.

Vieilles vignes de Merlot 80% et cabernet franc 20%. Elevé pour partie en fût neuf, vin
élégant à servir avec de jolis mets, viandes rouges , canard, plat à base de champignons.

100% Cabernet Franc, vin de garde, concentration & élégance, fruits noirs & épices.

100% Gamay arômes de petits fruits rouges et noirs (groseille, myrtille), où se marient le
sous-bois et le champignon., pruneau et poivre en vieillissant, charcuterie, lapin et le bœuf

bouilli ou braisé, hamburger maison, tapas.

100% Pinot Noir. Note de framboise, la fraise et la cerise. Élevé 12 mois en fût de chêne, on
retrouve des accents tirant sur le sous-bois, des arômes épicés de tabac et de fèves de cacao.

100% Gamay fruit rouge, griotte, tannins souples, poivre. Accompagner une caille rotie, ou un
magret de canard.

Gamay et de Pinot Noir, arômes friand, frais et fruité composé de notes de fruits rouges. le
Pinot Noir apporte des arômes de sous-bois, de gibier et de cerise à l’eau-de-vie, charcuterie

fine et au jambon cru, buffets campagnards et barbecues, fromages à pâte molle et

PRIX TTC/75cl

PRIX TTC/75cl

VDF - FLOURET CADEVILLE Rouge 2022 5,80€

VDF - DOMAINE HAUT VENTENAC "L’Autrement" 2022 14€

11€

16€

22€

AOC Francs Côtes de Bordeaux - DOMAINE HAUT VENTENAC "Authentique" 2020 

AOC Francs Côtes de Bordeaux - DOMAINE HAUT VENTENAC "L’Audacieux" 2022

AOC Francs Côtes de Bordeaux -  DOMAINE HAUT VENTENAC "L’Originel" 2022

AOC Mâcon Azé Rouge - DOMAINE DE ROCHEBIN 2023 8,50€

AOC Bourgogne DOMAINE DE ROCHEBIN "Passetoutgrain" 2023 8,80€

AOC Bourgogne DOMAINE DE ROCHEBIN "Pinot Noir" ??? 9,90€

AOC Mâcon Igé Rouge - LE VIGNOBLE DE SAINT GERMAIN 2022 12,00€



AOC Bourgogne Rouge - DOMAINE DE ROCHEBIN "La Cadole" 2022 13,00€
100% Pinot Noir élevé en fût de chêne 12 mois, exprime pleinement des arômes de grain de

café, de cerises noires bien mûres, et même de vanille en fin de bouche. viandes rouges grillés
ou en sauce, cuisine légèrement épicée,  salés/sucrés (canard à l’orange, tajines…). Fromages,

reblochon fermier, ou morbier.

Syrah, Carignan, Cinsault, Mourvèdre, Grenache pour une jolie cuvée fruitée, avec un peu de
matière, de tannin

100% Grenache, Souple petit jus de fruit rouge, fraise, rose, parfait à l'apéritif.

100% Syrah, fruit noir, épice, à l'apéritif ou avec des grillades.

100% Cinsault, fruits rouges et noirs, quelques notes floral, fruité et souple, très facile à boire
!

100% Mourvèdre, fruits noirs jeuteux type cerise noire, tout aussi souple et fruité que le
cinsault.

Grenache, Cinsault, Mosaïque d'arômes qui vont des fleurs blanches aux fruits rouges,
framboise écrasée et groseille, vin souple et friand, légèrement épicé, mais avec une belle

tenue en bouche.

Syrah/ 80% merlot 20% grappe entière épicé, poivron vert tomate thym mûre guarrigue,
souple et élégant.

Merlot 80%, Syrah,  fruits noirs cassis, fruit rouge groseille, épices, toasté, tannins fins.
Polyvalent en manageant, convient aux planches de charcuterie fromage, viande blanche ou

rouge.

Syrah, Grenache, Pointe de Carignan Fruits rouges, fraise, structure tannique fondue, vin de
gastronomie.

100% Mourvèdre avec un petit élévage en barrique. Un vin très élégant, tout en finesse.

100% Carignan bleu, souple Fruits Noirs, petite note eucalyptus, à l'apéritif ou avec une
planche de charcuterie

PRIX TTC/75cl

IGP St Guilhem-le-désert- CLOS AGUILEM "Adélaïde" 202"

IGP St Guilhem-le-désert - MAS D'AGAMAS "Grenache" 2023

IGP St Guilhem-le-désert - MAS D'AGAMAS "Carignan Bleu" 2022

IGP St Guilhem-le-désert - MAS D'AGAMAS "Syrah" 2022

IGP St Guilhem-le-désert - MAS D'AGAMAS "Cinsault" 2023

IGP St Guilhem-le-désert - MAS D'AGAMAS "Mourvèdre" 2023

VDF (du Languedoc)  MAS DE MON PÈRE "Tu m'intéresses" 2023

AOC Cabardès - GUILHEM BARRÉ "La Dentelle" 2019

AOC Cabardès - GUILHEM BARRÉ "Sous le Bois" 2019

AOC Terrasses-du-Larzac - CLOS MAIA "Le petit Clos" 2018

IGP Saint-Guilhem-le-Désert - CLOS AGUILEM "La Bouissade" 2023

AOC Malepère MAS DE MON PÈRE "M comme je suis" 2023

9,50€

10,40€

10,40€

10,40€

10,40€

10,40€

11,00€

12,00€

12,00€

12,00€

14,00€

15,00€



Syrah, Grenache, Carignan, Mourvèdre Fruits rouges et noirs, guarrigue, épice. Accompagne à
merveille une côte de boeuf.

Monocépage et monoparcellaire de Cinsault  sur sol graveleux de 1969. La bouche est
gourmande, croquante, riche et ample. Elevage pendant 12 mois en demi-muids de 2015.

80% Syrah 20% Grenache Concentré  Fruits confits noirs et épice, idéal avec un gigot
d'agneau.

Mourvèdre, Carignan, Syrah, grande complexité et longueur en bouche pour un grand vin !
Gourmand, épicé, boisé élégant. De longue garde, se marriera avec filet de boeuf rossini avec

poélée de champignons ou gibiers.

100% Cabernet Franc, cassis, framboise, poivre, rose fanée. tannin souple, apéritif, viande
blanche ou rosée.

Cabernet Franc & Pineau d'Aunis, souple, fruit rouge épice. Apéritif, poisson gras, viande
blanche en sauce.

100% Pineau d'Aunis issu de vieilles vignes, vin élégant, note de fruits rouges et poivre,
viande blanche ou rosée.

100% Cabernet Franc, note fruit noir, de poivre et toasté. Vin élégant et joliment complexe.
Avec des magrets de canard.

Merlot (50%), cabernet franc (20%), malbec (20%) cabernet sauvignon (10%) Dominante de
fruits noirs, mûres, myrtille et cassis, avec des notes de Zan et d'épices, presque balsamiques.

Puissant mais sans lourdeur, avec une belle finesse de tannins.

AOC Terrasses-du-Larzac - MAS D'AGAMAS "Baies Choisies" 2022

IGP Saint-Guilhem-le-Désert - CLOS AGUILEM "Flora" 2022

AOC Languedoc-Pézenas - LE CONTE DES FLORIS "Carbonifère" 2019

AOC Terrasses-du-Larzac - MAS D'AGAMAS "La Relève" 2019

16,40€

19,50€

20,00€

34€

12€

14€

16€

23€

PRIX TTC/75cl

PRIX TTC/75cl

AOC Saumur-Champigny Rouge - PRIEURÉ D'AUNIS "Le Fruit de ma Passion" 2023

AOC Saumur-Champigny Rouge - PRIEURÉ D'AUNIS "Aunisette" 2023

AOC Saumur-Champigny Rouge - PRIEURÉ D'AUNIS "Aunis" 2022

AOC Saumur Rouge - DOMAINE DES CAVIERS "Les Moulins" 2022



AOC Côteaux-Varois-en-Provence - CLOS DE L'OURS "Le Chemin" 2019

AOC Côteaux-Varois-en-Provence - CLOS DE L'OURS "Ursus" 2018

22€

35€

5,90€

8€

20€

10,40€

10,50€

15,80€

17,90€

19,00€

9,00€

9,00€

11,00€

Grenache, Syrah, Mourvèdre, coté fruits mûrs équilibré par jolie acidité tannins soyeux, léger
cacao fruits noirs

90% Syrah Superbe Cuvée complexe et concentrés, vin de gastronomie, de longue garde

100% Colombard Blanc sec et fruité, floral + notes citronnées, Avec des huîtres  !

Sauvignon Blanc, Chardonnay vin frais, fruité et léger, citronné

100% Sauvignon Blanc un joli blanc de gastronomie complexe et aromatique, très beau,
agrumes et beaux amers. Sur un poisson à chaire blanche, fenouil vapeur et kumquat confit

Assemblage de Muscat d’Alsace et de Muscat Ottonel. Très aromatique, quasi seul cépage
qui sent la baie de raisin, note minéral et floral. Parfait à l'apéritif ou avec du fenouil et des

légumes amers comme les asperges.

100% Sylvaner Note Note agrumes citron et pamplemousse, bruit blanc et fleurs blanches
d’acacia. Avec fruits de mer, les poissons, la charcuterie, les quiches, tourte.

100% Gewurztraminer, une belle rondeur et de la matère pour ce vin aux notes de fruits
exotiques et aux epices. A l'aperitif ou sur des plats exotiques. Se marrie à merveilles aec les

fromages de carcatères tel que le roquefort.

100% Riesling, note minéral et d'agrumes pour une belle fraicheur. Accompagne coquillages,
des fruits de mer, des crustacés, des poissons crus et marinés...

Se marie avec les poissons de mer ou d'eau douce (sole, bar, cabillaud, saumon, truite....)

100% Pinot Blanc Auxerrois avec un élevage en barrique, un vin élégant aux notes vanillées
et aux fruits blancs, ainsi que mirabelle confites et cire d'abeille. Se marrie à merveilles avec

des volailles roties.

50% Gewurtraminer 50% Riesling Vin aromatique aux notes floral et de fruits exotiques. A
l'apéritif ou sur des mets simples.

100% Aligoté fruité (pomme, citron) et floral. S'accorde avec poisson et fromage de chêvre.

Vins Blancs Secs

IGP Côtes de Gascogne - PLAIMONT "Colombelle original" 2023

IGP Côtes de Gascogne -DOMAINE DE MOURIES "Les Grappes" blanc sec 2024

VDF du Bergeracois - CHÂTEAU BAROUILLET "Truculence"  2019

PRIX TTC/75cl

AOC ALSACE - DOMAINE ZEYSSOLFF "Muscat" 2023

 AOC ALSACE  - EUGENE MEYER "Sylvaner" 2022

AOC ALSACE  - EUGENE MEYER "Gewurtztraminer" 2021

AOC ALSACE  - EUGENE MEYER "Riesling SCHWARTZBERG" 2020

AOC ALSACE  - DOMAINE ZEYSSOLFF "Auxerrois Barrique "Cuvée Z" 2022

 VDF - DOMAINE ZEYSSOLFF "L'oeuf ou la poule" 2023

AOC Bourgogne - DOMAINE DE ROCHEBIN "Aligoté" 2023

 AOC Bourgogne Blanc - DOMAINE DE ROCHEBIN "Clos St Germain" 2022



100% Chardonnay, ce vin est élevé 12 mois en fût de chêne, arômes beurrés, de pains grillés,
et d’amandes,  miel. plats cuisinés à la crème OU plats plus épicés comme l’émincé de poulet

au curry.

Chenin, Chardonnay, des fruits à chair blanche, fleur blanche et une jolie fraicheur, sur
coquillages, ou un fromage à pâte dure.

Grenache Blanc, Chenin, Rolle, Un vin blanc fruité et aromatique caractérisé par la rondeur du
Grenache Blanc équilibrée grâce à une belle tension apportée par les cépages Chenin, Rolle

et Roussanne, fleur blanche, agrumes. Accords gourmands Noix de Saint Jacques à la plancha
Suprême de poulet, crème au beurre Tapas à base de Chèvre chaud, Salade de poulpe,

houmous

100% Chardonnay la grande cuvée du domaine, un blanc élégant et dense, amande, pêche,
léger vanille Vanille, fleurs blanches, amandes fraîches, noisettes grillées, notes briochées.
Des ris de veau, lasagne végétarienne à la crème de parmesan, chapon accompagné d’une

sauce aux champignons.

Grenache Blanc, Chenin, Rolle, Un vin blanc fruité et aromatique caractérisé par la rondeur du
Grenache Blanc équilibrée grâce à une belle tension apportée par les cépages Chenin, Rolle

et Roussanne, fleur blanche, agrumes. Accords gourmands Noix de Saint Jacques à la plancha
Suprême de poulet, crème au beurre Tapas à base de Chèvre chaud, Salade de poulpe,

houmous

Carignan blanc, Marsanne, Clairette, Bourboulenc Fermentation et Malo en fût, fruits blancs,
abricots, acacias, minéralité

100% Carignan blanc à faible rendement 20HL/ha fermentation alcoolique et malo en fût
beau coté floral et belle acidité parfait avec des tartares de poisson. Grand blanc.

Chardonnay, Viognier, agrumes, le fenouil et les fleurs blanches,apéritif friture de poisson,
sushis

100% Sauvignon Fruits exotiques, agrumes, fleurs blanches, minéral, apéritif, poisson.

100% Sauvignon, complexe, fruits à chair blanche, fumé et salin, poisson en sauce, volaille.

Clairette et vieilles vignes de Rolle & Ugni blanc, minéralité, fraicheur, floral, salinité,
pamplemousse.

50% Ugni blanc 50% Clairette vin blanc avec jolie densité fruits à chaire blanche avec finale
amère légère.

50% Ugni blanc 50% Clairette vin blanc avec jolie densité fruits à chaire blanche avec finale
amère légère.

PRIX TTC/75cl

PRIX TTC/75cl

IGP HAUTE VALLEE DE L'AUDE - CLOS TEISSEIRE "Vue sur Ciel" 2020

IGP Saint-Guilhem-le-Désert - Blanc CLOS AGUILEM "Mas Blanc" 2023

AOC LIMOUX - CLOS TEISSEIRE "Optime" 2021

IGP Saint-Guilhem-le-Désert - Blanc CLOS AGUILEM "Mas Blanc" 2023

AOP LANGUEDOC - LE CONTE DES FLORIS "Pleine Lune" 2019

AOP LANGUEDOC - LE CONTE DES FLORIS "Lune Blanche" 2019

VDF REGION LANGUEDOC - GUILHEM BARRÉ "La vie ça va" 2023 blanc

12€

12€

20€

12€

22€

35€

15€

29€

18€

25€

25€

AOC SANCERRE - PHILIPPE RAIMBAULT  "Les Godons" 2019

AOC SANCERRE - FRANCOIS CROCHET "Le Chêne Marchand" 2018

AOC CÔTEAUX VAROIS EN PROVENCE - CLOS DE L'OURS "Milia"

AOC BANDOL - CHÂTEAU SAINT ANNE 2020

AOC BANDOL - CHÂTEAU SAINT ANNE 2020



Vins Blancs Doux

Vins Rosés

BULLES

IGP Côtes de Gascogne blanc doux - DOMAINE DE MAOURIES "Les Fruits" 2024

VDF du Brulhois - LES VIGNERONS DU BRULHOIS "Odé"

VDF du Bergeracois - CHÂTEAU BAROUILLET "La Gouyate"  2019 tendre

VDF du Bergeracois - CHÂTEAU BAROUILLET "Monbazar"  2018

aoc Jurançon doux - CLOS BELLEVUE "Tradition" 2023

AOC Pacherenc-de-vic-bihl doux - DOMAINE DE MAOURIES "Grains d'hiver" 2022

aoc Jurançon doux - CLOS BELLEVUE "SPECIALE" 2016

IGP Comté Tolosan - LES VIGNERONS DU BRULHOIS "B.A.BA Rosé" 2023

VDF du Sud Ouest - LES VIGNERONS DU BRULHOIS "Grain d'amour"

IGP Côteaux de chalosse - DOMAINE DU TASTET "Rosé Tradition" 2023

8,00€

8,40€

9,00€

9,70€

12,00€

13,00€

14,00€

18,00€

5,50€

6,90€

6,40€

5,80€

Petit et Gros Manseng, Fruits exotic, mangue, ananas, miel, frais et acidulé.

muscat petit grain & Muscat de hambourg, vin blanc sec "tendre" fruité sur des notes
d'agrumes et de fuits exotiques ananas. A servir bien frais à l'apéritif, sur des plats asisatiques

ou au dessert.

Finement pétillant Chenin, Sémillon, Muscadelle un vin très légèrement doux fruits exotiques

Gros Manseng Moelleux, miéllé très legér, fruit sec et truffe au nez. Très beeau !

Liquoreux de Chenin, Sémillon, Muscadelle, Ondenc, abricot confits, miel, accompagne à
merveille les fromages à pate persillée.

100% gros manseng, abricot mûr, coing, épice, avec magret de canard au miel ou sur dessert

100% Petit Manseng miel, coing, abricot frais

50% Merlot 50% Malbec. Sec, Fruité, arômes fraise groseille. Parfait à l'apéritif, sur des
salades composées, en toute occasion conviviale.

100% Muscat de Hambourg, Rosé fruité, léger, sur la rose, le litchi et le raisin frais. A servir
bien frais à l'apéritif, sur des plats asisatiques ou au dessert.

Un joli équilibre entre fruité et fraicheur !

50% Merlot, 50% Cabernet Sauvignon Rosé doux Fruité sur des notes de pêches et
pamplemousse

100% Petit Manseng, notes miellées, balsamiques, confites, agrumes mûrs, fruits exotiques,
excellent avec fromage à pâte persillée

IGP Côtes de Gascogne blanc moelleux  - PLAIMONT "Le Gros Manseng" 2023 moelleux

PRIX TTC/75cl

PRIX TTC/75cl

VDF du Bordelais - DOUCEUR DE FLOURET Rosé Doux 2023



AOC Alsace - EUGENE MEYER "Crémant La Dimière Rosé Brut"  NM

AOC Alsace - EUGENE MEYER "Crémant La Dimière Brut"  NM

AOC Alsace DOMAINE ZEYSSOLFF "Crémant Ice Rosé" NM

VDF d'Alsace - DOMAINE ZEYSSOLFF "Petillant Naturel Riesling" NM

AOC Alsace - DOMAINE ZEYSSOLFF "Crémant Brut" NM demi-bouteille

15,90€

14,00€

13,10€

13,10€

11,00€

8,40€

Pinot blanc (10%), Pinot Auxerrois (60%), Pinot Gris (20%) et Pinot noir (10%). Au nez
arômes de pomme, poire, des notes minérales, de pain grillé et des notes florales (fleurs

blanches). En bouche, fruits murs, pamplemousse, coing, pêche, avec une touche de poivre
blanc, une certaine souplesse en finale avec quelques notes miellées.

100% Pinot rsoé moelleux demi-sec, arôme de fraise et framboise. A l'apéritf à boire très frais
! Ou sur un dessert.

100% Riesling. Le nez est frais et délicat, et dévoile des notes gourmandes de citrons confits.
Vin d'apéritif original qui accompagnera avec brio vos gougères, et roulades de concombre au

saumon.

100% Chardonnay, note de fleurs blanches, d’agrumes et de pomme verte. A l'apéritif tout
aussi bien qu'avecdes noix de Saint-Jacques, un poisson de rivière, sur un dessert au chocolat

ou aux fruits rouges.

Assemblage d’Auxerrois, Pinot Gris et Pinot Noir, nez aux senteurs de brioche et de fruits
blancs (poire, pomme), à l'apéritif ou pour pendant le repas.

100% Pinot noir, fruits rouges frais et mûrs : fraise, groseille, framboise, des notes de brioche
au beurre, de mie de pain.

AOC Crémant de Bourgogne DOMAINE DE ROCHEBIN NM

demi-bouteilles PRIX TTC/37,5cl


